
 

Das Küchenteam wünscht Euch einen gesunden & guten Appetit! – Änderungen vorbehalten! 
 ALLERGENE 

a=Gluten 1Weizen 2Roggen 3Gerste 4Hafer 5Dinkel 6Kamut 7Hybridstämme  
b=Krebstiere c=Eier d=Fisch e=Erdnüsse f=Sojabohnen g=Milch (einschließlich Laktose)  

h=Schalenfrüchte 1Mandeln 2Pistazien 3Hasel-, 4Caschews-, 5Pekan-, 6Para-, 7Macadamia-, 8Queensland-,  
9Walnüsse i=Sellerie j=Senf k=Sesam l=Lupinen m=Weichtiere n=Schwefeldioxid & Sulfite 

 
ZUSATZSTOFFE 

1=Farbstoff 2=Konservierungsmittel 3=Geschmacksverstärker 4=Antioxidationsmittel 
5=gewachst 6=Phosphat 7=Aromastoffe 8=geschwefelt 9=Süßungsmittel 10=koffeinhaltig 

11=chininhaltig 12=unter Schutzatmosphäre verpackt 13=geschwärzt 14=Alkohol 
15=mit kakaohaltiger Fettglasur 16=Persipan (Marzipan ähnliche Süßware) 17=Milcheiweiß 

 
 

 
Montag 

MITTAGESSEN 

18.05.2026 – 22.05.2026 

 
Dienstag 

 
Donnerstag 

 
Freitag 

Hühnerfrikassee (a1,g) 

mit Mischgemüse & Reis 
 
 

Karotten-Pfirsich-Salat  

Chili sin Carne (a1) 
mit Kräuterschmand (g) & Langkornreis 

Schichtkohl (a1) 
mit Rinderhackfleisch & Salzkartoffeln 

 
Saure Gurke 

 
Heute bleibt die Einrichtung  

geschlossen! – WEITERBILDUNG 
 

Tomaten-Ricotta-Soße (a1,g) 
mit Spirellis (a1) 

 
Frisches Obst 

 
 


